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Aragosta scottata, salsa champagne e ricei di mare
Cannolo di insalata russa tiepida \
Seared lobster, Champagne sauce and sea urchin
Warm Russian salad cannoli
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- Risotto ai profumi del mare, olio agli agrumi, carpaccio di gamberi,
\ S ostriche in tempura e caviale di salmone
~_Seafood perfumed Risotto, citrus-infused oil; shrimp Carpaccio,
NN tempura oysters, and salmon caviar
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Tortello ripieno di zucchine, menta e caciocavallg stagionato,
spuma di parmigiano di vacche rosse, basilico e fori di zucca
Zucchini; mint, and aged caciocavallo stuffed Tortellini pasta,
_red cow parmesan foam, basil, and zucchini flowers
/
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_ _Filetto di manzo alla plancia -
Medaglione di fegato é]ra§so, tartufo e ristretto al madeira
Beef fillet, Foie gras medallion, truffle, and madeira reduction

Rostie di patate
Potato roast
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Morbido di caramello salato, arachidi tostate e mandarino invernale
Soft salted caramel with toasted peanuts
and winter mandarin
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Centrotavola di prelibatezza del pasticciere
Pastry Chef's delicacies centerpiece
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Come la tradizione vuole...............Zampone e lenticchie
As tradition dictates Ham Hock and lentils
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